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Jean-Claude Morel,
un autre champion
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INSPIRANT

DES PIZZAIOLOS AVEC
UN PETIT TRUC EN PLUS

Patrick Caux a prete les clés de sa pizzéria a des travailleurs handicapeés
des Tilleuls. Aux fourneaux et au service, ils assurent. Pages 2 et 3

- .

-

‘N



2 | LA UNE

MERCHED! 22 JANVER 2025 / NORD LITTORAL

\/

e

Juan-Michel ¢ spplqee § ¢tabe |3 taece Yomule.

HANDICAP

Ces apprentis
DIZZa10I0S
prouvent que
tout est possiple

A La Pelle 3 Pizza, a Ardres, Jean-Michel, Sebastien et Sonia, trois residents en
situation de handicap du foyer Les Tilleuls, jouent les pizzaiolos. Une

peration confiance en sol qui vire a loperation seduction. De favis des pros
et des clients, ils assurent.

(1]

LES FAITS

s Inchusion Troo résidents du fover
Less Tllewls participent 4 des ateliers
pizza inclusifs chez La Pelle 4 Pizza
une indiative valorisante pour eun

» Succes |l réalisent des pizzas
priginales aved des produits locaux,
aitirant une clientéle soldaire el
géndrant des fonds pour des sorties
= Collaboration Lo progel, inilid e
Patnck Caux, tavonse autonomie des
participants el change bes perceptans
sur les capacités des personnes en
situation de handiap

T A% DELEGLISE

nieé heures Lapanteés, les portes
0 de |a pizzeria « La Pelle 4 Piz

far Souveent pour dccuetllin
Jean-Michel, 5ebasiien & Sonla,
trods résidents du foyer Les Tilleuls,
gere par PAlapel. Le trio est arendu
deé pied lerme par Patrick & Laeticia
Caux, ks gérants, of¢ i'orrivils plis d
les renir dans e vodture, ds n'en pow
vmeni plicg &, conlie Yeronigue Tho-
rer. AMP i FALapei
Habitués 4 'exercioe, pEan-Mi, 52b et
5080 - de leurs penls sumoms - 58
préparent  rapidement Lablbes
nowe, IDque Juiiee, gants en plas-
tigque enliles, « U5 sonr s mainie-
mmarl » Souligne VEronKuie Ve un
LTS
Le programimee du j0Ur ;| CONCEWMT el
réaliser deux puzzas Jux saveurs lo-
Cales e oniginalkes

DES MZTAS DU TERROIR

Les recettes du jour, imaginées par
|a petite équipe, mettent a | honneur
les produits du coin. La premiére,
baptisée De ka ferme d lo bouche, as-
soCie une base tomate, une fondue
d'endives, du jambon cru, du fro-
mage ail et fines herbes de la ferme
de la Grande Porte. de la mozzarella
et une touche dongan La seconde,
La Terroir, ose une base créme, une
compotée d'oignons au miel du ru-
cher de la Hem, des pommes fagon
tatin, du bowdin blanc, des pommes
de terre aux épices et de la mozza-
rella.

En culsine, chacun sa pizza. jean-hi
el Seb sTartaquent 4 la pite, sap
pliquent 3 wen étaber la sauce o
miate au L créme raiche, 4 disposeér
lés garnifures,

Patrick, lul, vellle 4 L culsson. «Toul
¢l parti de mon fils, Benpamin, 27 ans,
artelnl de frsomine 21, raconie Patn
i Il o essayé de [oire une pLEra, & (g
mi'a fait L [ai contacté CAfapel o
fulod, €1 on @ éexperimente Au débur, i
Jolhait appréndre ¢ loife une boile
aied o pdie ot @ Couper ks carofres
(a demande d¢ [0 panence, mas
guatd om vodl Commeral ils 2ol ai o
guret, (o donné la banane | s

« IL5 FONT PRESOUE TOUT »

Parrick ne cache pas 3a [erné
sQuand 8 frarchissent ma porte. s
oubiseEnr ¢ quoriivn de o relidence
Ik, ¢'est vralmenl valorisonr pour s
s Jonr presgue four. Mod j¢ fiels (g
pour les encadrer, les resurer ou bes
canaliser. Cest vrai qu'ils onr ka main
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iowrde, {a fair des pLzzas bien parmpes |
]

Pendant ce temps, 5onia bnlle a la
caisse, oll un pot margué a son Nom
trone fiérement. «Maintenant, elle
saif v faire, sourit Patrick. Effe fait des
clins dosil powr obiemir des pour
Dogres. s Ef ca marche : en 2024, enire
la vente et les pourboires, prés de
800 euros ont été récoltés lors de
trois journées spéciales. Une somme
entérement reversée 4 I'Afapei «
AVEC et argenil On Organise des sSor-
ties 4 Fextérieur. On a pu alfer ou Co
barer de Licgues en décembre, ¢o lewr
o viaiment phi.» . indique Véronique.

UN RENDEZ-VOUS ATTENDU

5 Patrick n'ouvre d'ordindire guen
soanie, il [alf uné excepiion pour ses
dppirentis pirzadabos en lewr réser

Retrouvez notre reportage
vidéo sur nordlittoral fr

Les résidents de PAfapei du foyer les Tilleuls & Ardres
s@ sont pris au jeu de la vidéo pour notre repontage 2
a Pelle 3 Pirza. Retrouwe? nos images en vidéo sur

notre site nondlitio
ral fr. Patrick Caua
& gerant. evoque
50N projet et ses
fessenhs. Vem
nigue Thoees
éduratnce a IAfa-
pei depuis pres de
11 ans, présente 53
lresm tesm
lean-Mi, Soso af
Seb

vant un creneaw & mds, Bt les clients

« Ca demande de
la patience, mais quand
on voit comment
ils sont au taquet,
ca donne la banane ! »
Patrick Caux. pieant de |2 Pelle 3 Plzza

repondent présent. « Les geas jouenl
e jew Cest vial gue guand 8 y a

E'."

Chfetsis  Sebaatien of Veronigue (adscamce
Ci-tontre ; Sonis esf § @ caise ot offe son
plus beaw sourire ago clients.

quelques minutes ae refard, (o ne role
pAas. &, rermangue-t-il.

Forts de ce succes, [ean-Mi, S5eb et
S0s0 reprendront du service le 22
mars et le 21 pun prochains, avec
une pefite surpnse préevue lors de la
Féte de la Musigue - un rassemble
ment de motards devant I'établisse
ment. Pour Patrick, cette initiative
est been plus quun simple projet cu
linaire : « ['étais chef de cuisine au Ca
fé de Paris ou chez Jules mvant. Les cui
simiers s'adaptmient & moi. L. c'est
muod gui dois m'adapter & eux [ Quand
je viois que parfois, les persomnes én si-
ruation de handicap sont employées d
ramasser les déchets.. lls peuvent
faire beaucoup plus gue ¢o.»

Et 4 La Pelle a Pizza, ils b& prouvent
dved generasilé ef Lalent, une plrea 3
|3 lails.
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« Pour eux, c'est une
grande marque de
reconnaissance »

Ouel bantfice les residents Grant-ils
oe cette axpérience 7

Powur ewx, Cest dabord une grande
margue de reconnaissance, Bt puis
le fait de sortir, d'@tre a extérieur
de la residence des Tilleuls, caa
aussi €té un plus. ce n'est pas
pareil. Cest la premiére lois en 31
ans [la résidence a été créée en
1993, ndir) qu'on est sorti powur
exercer. On fait souvent des
atelers cuismne au sein de
INetablissement, ef ils adorent bes
faire, ils sont touwjours 4 heure
Mais avec la Pelle & Pizza. je les
YOS SOUs un aulire .-I!'ll‘;:r-l'I It"i. ont
encore plus enwvie de travailler,

Qu'est-ce quils en pensent 7

Il sont vraiment heureux de le
faire, Ce sont eux qui vont
chercher les recettes sur Internet
o sur Youtube pour essayer de

Culsiner ges choses qu'lls ne
mangent pas au quotidien. lis ont
une réelle satisfaction de se
rendre utile, ils ont envie de bien
faire. Au début du projet, on a
simplement demandé qui érau
volontaire. jean-Michel, Sébastien
et Sonda ont levé la main tout de
suite. Depuis. on a garde la méme
équipe parce guaujourd’hul, ils
sont formés et ils continuent

d apprendre,

Est-ce possible de proner Nnclusian
dans @ autres secteurs profession-
nels 7

Bien siir | D'habitude, ce sont Jes
personnes beaucoup plus
autonomes qui profitent de
I'inclusion. Pour nous, sux Tilleuls,
ca ne sest pamas fait. On peut
evidemment reproduire ce type
d'initiative dans d'autres métiers
parce qu'on kut souvent des
atelwers jJardinage, couture, tricot
ou drautres métiers manuels

Et powr vous, en tant qu'éducatrice ?
Ca me fait du hien, et c'est une
vrae fiere deé s A0Compagner,
qQuils puissent montres leur v
el beurs capacitgs. Aupourdh
b1 ans, j'al toupours de
I'enthousiasme !

LACTUALITE DE CALAIS
ET DU CALAISIS
VOUS INTERESSE ?

Rejoignez le pole correspondants de

NordLittoral

3 Contenas = P

At = [Figital « Event

0@0

Envoyez CV et lettre de motivation a
courrier@nordlittoral.fr pour Calais
eta
thomas.deleglise@nordlittoral.fr
francois.delencre@nordlittoral.fr

pour le Calaisis




